Electrolux

PROFESSIONAL

Modularna linija

o~
Vjeruijte iskustvu (eXPerience) (
Modularne kuhinjske linije 900XP i 700XP




Rekli
ste nam...

Potrebno nam je rjeSenje koje
jamci nenadmasnu ucinkovitost
tijekom duljega vremenaq, rjeSenje
koje ¢e nas Zivot uciniti laksim,
olakSavajuci pritom posao svima
koji rukuju uredajima.

Potrebna nam je prilagodljivost
kako bismo mogli koristiti raznolike
kulinarske tehnike (kuhanje,
pirjanje, prZzenje, rostiljanje).
Potrebna nam je najucinkovitija
priprema hrane u skucenim
prostorima i iznimno produktivnim
kuhinjoma bez da se pritom
zapostave potrebe kuhara i
ostaloga kuhinjskog osoblja, koje
trazi jednostavnost i u€inkovitost.

..poslusali smo vas.

Uz vise od 200 modela te plinske i elektricne funkcije na3e dvije linije 700XP i 200XP,
dubina 700 mm i 900 mm, nude najvecu fleksibilnost i prilagodljivost svakome
kuhinjskom prostoru.



eXtraordinary simPlicity
Vanserijska jednostavnost
Rukovanje je jednostavno.
Uvijek savrseni rezultati
uslijed jedinstvene precizne i
automatske kontrole. Jamstvo
jedinstvenog odrzavanja

higijene uz sigurnost djelatnika.

eXtreme Power

Ekstremna snaga

Snagaq, proizvodnost i fleksi-
bilnost, sve u isto vrijeme.
Jednostavno rukovanje vise-
strukim meniima u neogranice-
nim kolicinama kako bi se za-
dovoljili sve potrebe klijenata.

M

eXclusive Personality
Jedinstvena personalizacija
Siroka paleta visokokvalitetnih
i viSenamjenskih rjeSenja za
primjenu bez obzira na prostor
za maksimalnu kvalitetu i
ucinak.

eXtensive Proftability

Opsezna prohftabilnost

Inovativha rjeSenja uz visoku
efikasnost i uStede. Manja
potrodnja i niZi troskovi poslovanja.
Bolje za vase poslovanje i za
okolis.



Vjerujte iskustvu
(eXPerience)

Linija XP tvrtke Electrolux Professional: modularna kuhinjska
linija nastala iz genija i strasti pet narastaja kuhara.

LInovacija je spoj entuzijazma, odanosti, agresivnosti i vjere,
koji su nadahnuti povjerenjem u nadu tvrtku i proizvode,
kao i vjerom u nas uspjeh i nasu buducnost”

Axel Wenner-Gren izrekao je ove rijeci o inovaciji 1908. godine.

Otada je proSlo mnogo godina.

Sadaq, Citavo stoljece kasnije, predstavljamo novu inovaciju, jedinstvenu na trzistu:
rije€ je o liniji iznimno ucinkovitih uredaja za pripremu hrane koji se mogu povezati s
fleksibilnim postoljem Ref-freezer koje moze raditi kao hladnjak ili zamrzivad.
Idealno rjeSenje ako Zelite da Vam sve namirnice za pripremu jela budu nadohvat
ruke u iznimno velikim koli¢inama uz smanjenu potrodnju energije.

Axel Wenner-Gren,
osnivac tvrtke
Electrolux




Proslost, iskustvo,
nadahnuce

,Kada idem u restoran na umu imam dvije osnovne
stvari: prva je upoznati kuhara, a druga je posjetiti
njegovu kuhinju. A u kuhinji traZim iskustvo: nikada

ne bih sjeo za stol bez znanja da iza svakoga jela
stoji tradicija uspjehaq, strast za vlastitim poslom i
pouzdanost; drugim rije€ima povijest vrijednosti.

No usto trazim i inovacije, rieSenja koja odrazavaju
logiku i procese u skladu s odmakom vremena;
iznimno kvalitetne, fleksibilne i jednostavne proizvode.
Prvu sam kuhinju tvrtke Electrolux vidio kao dijete, u
malome restoranu ispred svoje kuce: imala je veliku
crnu plo€u od lijevanoga Zeljeza i bijela emajlirana
vrata ukradena srebrnim natpisom.”

Ta je kuhinja bila povezana s jednom vaznom
sudbinom,

s pricom Covjeka koji je imao san koji je na kraju
ostvario. Taj je Covjek bio Axel Wenner-Gren, oshivac
tvrtke Electrolux.

Evolucija vvijek proizlazi iz posebna dozivljaja.

Dug je to i strastven put na kojemu se razvija izrazena
svijest o ,pravilima umjetnosti” bez kojih nema
inovacije, samo improvizacije. Tu svijest nazivamo
iskustvom: rije€ je o spremnosti da naglasimo proslost i
istovremeno gradimo buducnost.

To je ono ¢ime su danas nadahnuta istraZivanja
tvrtke Electrolux Professional u profesionalnoj industriji
pripreme i posluZivanja hrane: dizajn pouzdane
kuhinje koja moze trajati vije€no, zadovoljavajuci tako
potrebe pet narastaja kuhara tijekom vise od stoljeca
uz iznimno kvalitetna rjeSenja koja su jednostavna za
upotrebu i ekolo3ki prihvatljiva.

Buducénost,
evolucija, inovacija

XP, modularna kuhinjska linija tvrtke Electrolux
Professional, proizisla je iz iskustva koje predstavlja
izvor nadahnuca i iz povjerenja u dugu tradiciju
tvrtke kao suradnika ,profesionalnih kulinarskih
stru¢njaka”.

Kada se osvrnem, shvacam da je proSlo mnogo
godina - nec¢u Yam otkriti koliko to¢no - i da su

se vremena promijenila od razdoblja mojega
djetinjstva, kada sam zavirio u onaj stari emajlirani
Stednjak okruzZen tisu¢ama posuda i pribora za
kuhanje u sredistu kuhinje, u kojoj je radio kuhar
koji je obozavao plamen, koji je nazivao svojom
kraljicom...

Zahvaljujudi svojim znacajkama, dimenzijama i
funkcijama linijja XP odmah pokazuje svoju glavnu
svrhu: spojiti zahtjeve moderne kuhinje s evolucijom
metoda i stilova priprema hrane (odrzivost,
multikulturalnost, zdravlje i dobrobit...), ispuniti
zahtjeve modularnosti i prilagodljivosti, koji se sve
vise umnazaju, kao i zahtjeve za opremom koja je
iznimno ucinkovita i dugotrajna.

Vjerujte iskustvu, oslonite se na znanje tvrtke
Electrolux Professional i postanite sigurni u sebe uz
liniju XP, modularnu kuhinjsku liniju koja je nastala iz
genija i strasti pet narastaja kuhara.

Alan Evans roden je 1958. godine u gradu Stoke on
Trent

(Staffordshire, Ujedinjeno Kraljevstvo), a od 2005.
radi kao Executive chef tvrtke Electrolux Professional.
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Restorani brze usluge




Pruza li Vas restoran

brzu uslugu?

Ako je tako, onda je linija XP upravo
ono Sto Vam treba.

Indukcijski wok Indukcijska ploc¢a Brusena krom zarna ploca:
velike snage 5 kW:  ,Spicy”: sve §to trebate Priprema raznolikih vrsta
najveca moguca da biste zacinili svoja hrane za maksimalnu
brzina jela nalazi se nadohvat efkasnost na izuzetno

i I

| energetska ruke! otpornoj radnoj povrsini.

ucinkovitost

Grija¢ przene hrane:

izvrstan uredaj
za odrZzavanje

temperature przene

hrane idealne za
posluzivanje.

Automatsko Glatke povrsine Iznimno ucinkovita
kuhalo i preSane indukcijska ploca,
tjestenine za zaobljene radne vodoravna, snage
vjednacenu povrsine za brzo 5 kW, savr$ena za
kvalitetu i jednostavno pripremu jela pred
razli¢itih jela u Ciscenje. gostima.

isto vrijeme.

Raznolik izbor vrsta
instalacija kako bi sve
bilo prilagodeno Vasoj
kuhinji.

Friteza koja se
moze programirati:
ekskluzivha
kompaktna rjeSenja
koja uvijek iznova
osiguravaju brzinu i
kvalitetu.



Restorani koji
pruzaju kompletnu
uslugu




Pruza li Vas restoran
kompletnu uslugu?

Ako je tako, onda je linija XP upravo
ono Sto Vam treba.

Polirana Krom Zarna ploca:
pripremaijte razlicite vrste
hrane uz najvec¢u mogucu
ucinkovitost i bez mijeSanja
okusa.

Rostilj PowerGrill**: novi plinski sustav
zraceceg grijanja koji Vam pomaze izbjeci
zagorijevanje hrane te elektri¢ni model koji
uklju€uje inovativni sustav grijanja osmisljen

radi uStede energije i lakSega cis¢enja.

Automatski
sustav podizanja
koSara: uvijek
iznova postignite
ujednacenu
kvalitetu.

Kuhalo tjestenine: prvo
plinsko kuhalo za tjesteninu
na kojemu je moguce stalno
regulirati snagu kako bi

se izbjegla nepotrebna
potrodnja energije.

Raznolik izbor vrsta
instalacija kako bi sve
bilo prilagodeno Vasoj
kuhinji.

Plamenici koji koriste
tehnologiju ,cvjetaju¢ega
plamena” Flower Flame:
ekskluzivni sustav iznimne
ucinkovitosti. Plamen se
prilagodava posudama bilo
kojega promijera te zagrijava
samo njihovo dno.

Plinske ili elektricne
automatske friteze koje
imaju korito u obliku
slova V kako bi vijek
trajanja Vasega ulja
bio dulji.

Indikatorom protoka vode
koji dolazi uz pipu za vodu
mijeri se i prikazuje koli¢ina
vode koja se dodaje u
posudu za kuhanje.

Visenamjensko kuhalo:
nudi Vam najvec¢u mogucu
fleksibilnost -

mozete ga koristiti kao
zarnu plocu, nagibnu tavy,
kotao ili toplu kupku.

Plinska konvekcijska
pecnica: snaga i
fleksibilnost koje ste
oduvijek Zeljeli.



Kuhinje visoke
produktivnosti




Je li Vasa kuhinja
visoko produktivna?

Ako je tako, onda je linija XP upravo
ono Sto Vam treba.

Friteze"™: potpuno
rieSenje za przenje i
upravljanje vijekom

Indukcija plo¢a Glatke povrsine NitroChrome? Zarna plo&a® trajanja ulja.

za kuhanje visoke bez grubih prijelaza 1200mm: |zuzetno Siroka

snage od 5 kW: i preSane zaobljene povriina bez grebanja za Automatska inacica:
najve¢a moguca radnepovriine za brzo pripremu neogranicenih udteda ulja i

brzina i energetska i jednostavno &iscenje. koli¢ina vaze omiliene hrane. ujednaceni rezultati.

uCinkovitost.

: E: IcyHot: ekskluzivno

POStOlje Ref-freezer: 5. rjegenje koje Spojo

ekskluzivno rjeSenje | i zarnu plo¢ut® i
Duomat nagibna tvrtke Electrolux i : rostilj PowerGrill*?
tava: ekskluzivno Professional, potpuna ~ s postoljem
riedenje za mokru kontrola temperature od Ref-freezer za
ili suhu pripremu zamrzivac¢a do hladnjaka vz bilo najvecu mogucu
jela u velikim koji uredaj kao gornji element produktivnost
koli¢inama.

R290

Plin R290 smanjuje

utjecaj na okolis i ima

manje agresivan ucinak na
komponente hladnjaka od
starijeg tradicionalnog plina.

Raznolik izbor vrsta
instalacija kako bi sve
bilo prilagodeno Vasoj
kuhinji.



NitroChrome?

Zarna plo¢a+?

Jedinstveno, PATENTIRANO rjesenje otporno na ogrebotine, idealno

za velika radna opteredenjq, laksu pripremu, jednostavnije cisé¢enje
i niske emisije topline.

Kanal za odvod masti
Sirok 110 mm nalazi

se uzduz cijele ploce,
a na njemu se nalazi

velika rupa za odvod
promjera 60 mm.

Spremnici za
prikupljanje masti
velike zapremnine

3.
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idealna je za:

kuhinje koje
su visoko
produktivne

PATENTED*

(EP3117746B1 and relater

PATENTIRANA povrsina otporna na
ogrebotine

NitroChrome? jam¢i iznimnu otpornost

na ogrebotine i koroziju uz poboljsanje
svojstava neprianjanja ploce za pripremu
hrane, osiguravajudi brzo &is¢enje na kraju
dana.

Ravnomjerna priprema jela na
rostilju

Ujednacgeno grijanje po cijeloj povr3ini,
bez hladnih zona, osigurava maksimalne
rezultate bez obzira na to gdje je hrana
postavljena. Plo¢a debljine 20 mm za velika

opterecenja pruza visoku termalnu inerciju za
brzo postizanje temperature.

Usteda troskova

Povrsina NitroChrome® omogucava
ustedu energije za vise od 10 %
potrodnje tijekom faze zagrijavanja

i oko jedne trecine na nacinu rada
odrzavanja, u usporedbi s povrsinama
od mekanog &elika. Cak je 30 % manje
vremend i truda potrebno za &is¢enje
zarne ploce na kraju dana.



Polirana krom
zarna ploca

Najveé¢a moguca kvaliteta koji god recept koristili.
Pecite meso, ribu i povrée u isto vrijeme.

Nema mijesanja okusa. Jednostavno ciséenje
@ Pripremom jela na kromu izbjegava se Ciscenje je jednostavno zbog:
4 mijeSanje okusa prilikom prelaska s jedne povrsine za kuhanje preSane
vrste hrane na drugu: pecite meso i ribu od jednoga dijela koja ima
istovremeno, odrZzavajuci pritom visoku razinu zaobljene kutove i trostranu
kvalitete koju Vasi gosti ocekuju. zastitu protiv prskanja koja se

moze ukloniti.
v Idealna za:
rusenda Krom
brze
usluge
Zarna
~ . Izuzetno otporna
I 0‘ q - }: Bru3ena krom radna povrsina je
] —| izuzetno otporna na grebanja

i pojednostavnjuje Cis¢enje na
kraju radnog dana.

|
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Kontrola temperature Usteda energije
Modeli uz kontrolu temperature za Kromirana radna plo¢a omogucava vise od 10%
preciznu regulaciju temperature i ustede energije tijekom faze predgrijavanja i otprilike
smanjenje prijenosa topline iz hrane oko jedne trecine ustede u fazi mirovanja, u usporedbi
zahvaljujuci minimalnoj oscilaciji sa plo¢ama od mekog Zeljeza. Dodatno, bududi da je
tempvgrovtyre povrspe Z.O kuhowe (el il priprema u kontaktu, stvara se manja emisija topline u
okruzje ¢ine zdravijim i ugodnijim. . - e - .

radni okoli$ stvarajuci povoljnije uvjete rada.

Odaberite povrsiinu za sebe Zajaméena sigurnost hrane
Odaberite glatku, rebrastu ili mjesovitu (glatko- Electrolux Professional krom Zarna plo¢a
rebrastu) povrsinu za kuhanje prema svojim po- U potpunosti je u skladu sa Europskim
trebama. RaspoloZiva sa nagnutom ili vodorav- normama materijala u dodiru sa hranom 13

nom povriinom (savriena za plitko przenje). (EC) No.1935/2004



Plinski rostil

produktivnosti

PowerGrillHP

Ravnomjerna priprema jela na rostilju. Jos veéa produktivnost.

Velika povrsina za pripremu
hrane koja ima redetke koje se
mogu ukloniti.

Preciznim upravljanjem razinom snage postignite Sirok
raspon temperature.

Odvojene resetke iznad visoko u&inkovitih plinskih plame-
nika izradenih od 100 % nehrdajucega Celika za fleksibilnu
upotrebu resetki za pecenje.

Ravnomijerno zagrijana povrsina za pripremu zahvaljujuci
inovativhomu sustavu zra€eéeg grijanja koji hladne zone
svodi na najmanju mogucu mjeru.

Priprema velikih koli¢ina hrane uz veliku povrsinu za pripre-
mu i reetke od lijevanoga Zeljeza (3irine do 185,5 mm) koje
se jednostavno uklanjanju. ReSetke su izradene od lijeva-
noga Zeljeza koje je presvuc¢eno emajlom kako hrana ne bi
prijanjala za njih pa je iscenje jednostavnije.

Velika ladica za prikupljanje
masti koja se moZze ukloniti
pokriva punu dubinu rostilja
(jedna po plameniku); puni se
vodom kako bi &is¢enje bilo
jednostavnije i kako bi hrana
primila dodatnu vliagu.

PATENTE

(US959194782 and r

Toplina se odasilje prema odbojnicima topline i na reSetku

za pripremu jela, uslijed Cega se temperatura ravnomjerno

rasporeduje po cijeloj povrsini za savrienu pripremu jela na

rostilju.

»Odbojnici topline koji se mogu ukloniti olak$avaju pristup
plamenicima kako bi €¢is¢enje bilo jednostavnije.

P»Povriina za kuhanje doseZe iznimno visoku temperaturu pa
hrana ne ispusta sokove i ostaje so¢na.

»Odbojnici topline izradeni od celika AISI 441 otporni su na
visoke temperature kako bi se izbjeglo njihovo propadanje.



Elektricni rostilj

PowerGrillHP

Najucinkovitiji i najjednostavniji profesionalni elektriéni rostilj na trzistu.

Savrseni rezultati

Ravnomjerna priprema jela na rostilju bez mane, porciju
za porcijom, i najbrze zagrijavanje ikada. Zahvaljujuci
jedinstvenu dizajnu udaljenost izmedu grijacih elemenata
i reSetki za pecenje na elektricnome rostilju PowerGrill H?
smanjena je pa se toplina ravnomjerno rasporeduje.

Brzo zagrijavanje
PATENTED*

Elektri¢ni rostilj PowerGrillP,
zahvaljujudi tehnologiji
brzog zagrijavanja, ne samo da zagrijava elektri¢ni rostilj

u rekordnom vremenu, takoder smanjuje vrijeme pripreme
zahvaljujudi grija¢im elementima povezanim s reSetkama za
pecenje i PATENTIRANIM Heat Boost pokretnim deflektorima*.

Alarm za razinu vode

Upozorava Vas kada je razina vode niska. Pomaze Vam
da ostvarite savriene rezultate vodeci racuna o tome da
spremnik za vodu bude pun.

Savrseno prilagoden Vasim potrebama

Velikili malen. Moduli elektricnoga rostilja PowerGrill?
dolaze u punome rasponu veli¢ina kako biste prostor
koji Vam je na raspolaganju iskoristili na najbolji
moguci nacin. Uz povriine za kuhanje Sirine do 1200
mm i brzo zagrijavanje Vasa ¢e hrana biti pripremljena
brze. UCinite svoju kuhinju ergonomicnijom: elektri¢ni
rostilj PowerGrill"? mozZe se postaviti na postolje koje
sadrzi hladnjak/zamrzivac* ilina ormaric.

* Inacica iz linije 700 moze biti postavljena na ograni¢en broj nacina.

m Kontrola snage
<

Smanjite vrijeme pripreme, ustedite energiju i koristite
razli¢ite nacine pripreme uz znacajku ,Kontrola
energije” na elektricnome rostilju PowerGrillHP.

Kada se rostilj ne koristi, energija moze biti svedena
na najmanju mogucu razinu, nakon ¢ega se potrebna
temperatura moze postici u rekordnome vremenu.
Zahvaljujuci optimalnim odbojnicima topline moguce
je postic¢i njeznu pripremu hrane (uz u¢inak pare) ili
iznimno intenzivan ucinak pripreme na jakome rostilju.

Jednostavan za &iscenje.
Bududida se redetke

za pecenje mogu
ukloniti i prati u perilici
posudaq, ¢is¢enje Vasega
elektricnoga rostilja
PowerGrill"* ne moze biti
jednostavnije.

Integrirana slavina
zavodu, bazen za
prikupljanje masti i
odvod za brzo punjenje i
praznjenje.

Pripremaijte jela na rostilju bilo gdje. Uz
elektri¢ni rostilj PowerGrill"** kona¢no
mozete koristiti visoko ucinkoviti rostilj
ma gdje se nalazili, ¢ak i u zonama

U kojima nije dozvoljeno koristiti plin,
poput trgovackih centara ili starih
gradskih jezgri.




produktivnosti

D
Restoran koji
pruza kompletnu
uslugu

Brzo i u€inkovito! Idealno rjeSenje za brzu pripremu
uz nisku potrosnju energije.

Indukcijska

Fleksibilno

Stavite sve svoje kulinarske potrebe pod kontrolu
zahvaljujudi regulatoru energije koji Vam dopusta da
koristite nisku razinu snage za njeZznu pripremu i punu
snagu za brzu pripremu.

Indukcijske zone snage 5 kW koje se brzo zagrijavaju
idealne su za brzu pripremu.

Brzo i uc€inkovito

Staklokeramicka indukcijska plo¢a

Bududida se energija koncentrira na dno posude,
radno je okruzje ugodnije, temperatura koja je
potrebna za kuhanje doseze se brze, atoplina se
manje raspriuje pa prljavitina ne prijanja za povrsinu

plo¢e i ¢is¢enje je jednostavnije. Sigurno ydo! rCId i

Buduci da se temperatura za kuhanje postize )49 4 H
brze, povecava se produktivnost pa je i koli¢ina Clscen e
pripremljene hrane veca. Idealno rje$enje za kuhinje
koje trebaju posluziti velik broj gostiju u kratkome
vremenu.

jer se staklokeramicka povrsina
zagrijava samo kada dode u izravan
dodir s indukcijskim posudama.




~opicy”

Idealna za:

Restoran
brze
usluge

Indukcijska ploc¢at?

Vodoravna indukcijska plo¢a

Indukcijski wok"" &=

Pronadite sve sto trebate da biste
zadinili svoja jela nadohvat ruke!

Vodoravna indukcijska plo¢a za kuhanje na kojoj
se s prednje strane nalaze dvije indukcijske zone
(svaka od 5 kW), dok se sa straznje strane nalazi
drza¢ za zacine za 6 gastroposuda (1/9 GN).
Idealna za pripremu jela pred gostima i pripremu
umaka.

Drza¢ za gastroposude opremljen je odvodom za
prelijevanje koji se moze napuniti ledom kako bi
namirnice ostale hladne.

usluge

Iskazite svoju kreativnost! Savrsen izbor za pripremu povréa, pirjanih jela i jela iz

azijskih kuhinja.

Indukcijski wok snage 5 kW

Uz indukcijske zone velike snage od 5 kW
mozete uzivati u brzoj pripremiioptimalnim
rezultatima.

Staklokeramiéki utor za wok velike izdrzljivosti

Staklokeramicki utor za wok velike izdrzljivosti
osmisljen je i oblikovan kako biste u njega mogli
staviti indukcijske wok-posude.






Plinski Stednjaci™ ==
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Jednostavno cisc¢enje

radna povrsina preSana iz jednog dijela za
lak3e ciscenje.

Sigurnost je na prvome mjestu.

Plamenici se nalaze na uzdignutu dijelu
korita kako bi bili zasti¢ceni od prolijevanja.

|zdrZljive emajlirane redetke od lijevanog
Zeljeza imaju iznimno duge podmetace
kako biste na njih mogli sigurno postaviti
¢akinajmanje posude bez straha da c¢e se
prevrnuti.

Korito preSanog iz jednoga dijela s reSetkama
od emajliranog lijevanog Zeljeza.

Prikazan je model koji ima plamenike
3x6kWilx10 kW.

uslugu

Pametne ustede

i odrziv dizajn.

Postignite najvecu u€inkovitost uz model
HP na kojemu Vam svaki plamenik pruza

snagu 10 kW.

Exclusive

Ekskluzivni plamenici
koji koriste tehnologiju
~cvjetaju¢ega plamena”
Flower Flame

Ekskluzivni plamenici koji koriste tehnologiju , cvjetajucega
plamena” Flower Flame jamce fleksibilnostiiznimnu
ucinkovitost Zadovaljite sve svoje potrebe jednim
plamenikom zahvaljujudi jedinstvenu obliku njegova
plamena kaoji se $iri vodoravno i okomito za savrdenu
pripremu jela u posudama bilo kojega oblikaiili veli€ine.
Plamen se prilagodava promjeru dna posude kako bi

se postigla najve¢a moguca pokrivenosti kako bi se
temperatura kuhanja dosegla mnogo brze zbog cega se

smanjuje rasprsivanje temperature. o






|Iznimno produk- =
tivha automatska =.

friteza™"

E R
P—

Izvrsni rezultati przenja

Zahvaljujudi optimiziranu neizravnome sustavu
grijanja ulje u koritu ravnomjerno se zagrijava
pa su rezultati przenja uvijek izvrsni: hrana je
zla¢anaihrskavaizvanag, aiznutra ostaje meka
i so¢na (ne previse kuhana).

Brz sustav obnove temperature

Zahvaljujuci brzu sustavu obnove temperature,
veca je produktivnost zajaomc&ena pa guzve
ne trebaju predstavljati razlog za brigu.

-

23lt friteza sa automatskim sustavom pripreme.
Priprema za napredne filtracijske sustave.

usluge

900XP

Korito zapremnine 23 | u obliku slova V koje se zagrijava

vanjskim plinskim ili elektri€nim grijac¢im elementima

pruza Vam snagu i u€inkovitost te moze brzo zagrijati

ulje natemperaturu za przenje, Cime jamdi:

Pvecu produktivnost za najzahtjevnije kuhare

»viSu razinu higijene, bez mjesta necistoca u koritu
zahvaljujuci preciznu laserskom zavarivanju

Pjednostavnije i sigurnije Cis¢enje bez izravna dodira s
grija¢im elementima zahvaljujudi zaobljenim kutovima

Pjednostavnije Ciscenje zahvaljujuci inovativnim
odbojnicima topline.

Funkcija automatskog PATENTED
prie njq* (EP3125644B1 and relate:

Dopusta Vam da przite porcije razlicitih velic¢ina
automatski prilagodavajudi ciklus pripreme koli¢ini hrane
koju Zelite pripremiti. MoZe zapamtitido 5 programa za
automatsko przenje.

Napredan sustav hltracije

Uklanja najmanje ostatke hrane i produljuje vijek
trajanja ulja.

700XP

Korito zapremnine 15 | u obliku slova V koje se zagrijava
vanjskim elektri¢nim grijac¢im elementima.

Automatski sustav podizanja kosara

Automatski sustav podizanja ko3ara sastoji se od 2
neovisna sustava kontrole podizanja.

Podizanje se moze programirati.

Podizanje se moze programirati pomocu 5 razlicitih
programa

Automatski sustav podizanja

koSara
21



Automatsko

usluge

kuhalo tjestenine™"

Uredgqj je iznimno prilagodljiv pa, osim tjestenine,
U njemu mozete kuhati meso, povrée, krumpir,
rizu, Zitarice i druge namirnice.

Iznimna uéinkovitost zajamcena je snaZnim infracrvenim
sustavom grijanja koji se nalazi ispod korita zapremnine
20 1.

Kontrola temperature za preciznu regulaciju jacine
kuhanja idealna je za savrienu regeneraciju
prethodno kuhane hrane.

Samo-obirni sustav pomaze ukloniti Skrob i ostatke
hrane pa gubite manje vremena izmedu dva ciklusa
kuhanja jer ne trebate mijenjati vodu tijekom uvZurbanih
razdoblja.

Zahvaljujudi sustavu Rapid korito se dopunjava vru¢om
vodom pa se kuhanje ne prekida, a Vidobivate najbolje
rezultate kuhanja, povecavate svoju produktivnost i
Stedite energiju.

Sigurnosni uredaj spriecava rad uredaja kada u koritu
nema vode.

@

Kontrolni panel koji se moze programirati

N




Plinsko i
elektricno kuhalo
tiesteninet”

Plinska kuhala tjestenine tvrtke Electrolux Professional jedini
su uredaiji te vrste na trzistu koji nude znacajku ,Kontrola
energije”.

Plinsko kuhalo tjestenine

Uz plinska kuhala tjestenine sada moZete precizno kontrolirati razinu snage
i jac¢inu kuhanja, umjesto da jednostavno koristite prekida¢ za ukljucivanje,
odnosno isklju€ivanje uredaja.

»ldealno jeiza kuhanje osjetljivih namirnica koje zahtijevaju nize
temperature. To je posebno vazno za smrznutu hranu (npr. prethodno
kuhanu tjesteninu).

» Ne zahtijeva elektri¢ni prikljuc¢ak.

Elektricno kuhalo tjestenine

Elektricna kuhala tjestenine dolaze uz infracrveni sustav grijanja kojim se
upravlja jednim korakom, a koji se nalazi ispod korita kako bi osigurao
visoku uc€inkovitost.

Automatski sustav podizanja kosara

o we

Povedaijte koli¢inu obavljena poslaq, rijesite se stresa i pripremite savriena
jela svaki put.

»Obi¢no kuhalo tjestenine PJednostavno rukovanje: podizanje
lako se pretvara u kuhalo s koSare aktivira se jednostavnim
automatskim podizanjem. pritiskom gumba. Ako je potrebno, moze

se aktiviratiiru¢no.
»Automatski sustav podizanja

koji se moze programirati jamdi »Sirine 200 mm, dolazi uz 3 nosaca
ponovljivost ciklusa kuhanja, za kosare od nehrdajuéega celika (2
Sto znadida vvijek iznova nosaca za liniju 700XP), a svaki moze
mozete posticiistu visoku nositi kosare 1/3 (ko3are 1/2 za liniju
kvalitetu jela zahvaljujuci 700XP).
automatizaciji cijeloga
procesa kuhanja. »Sustav postavite s bilo koje strane
kuhala tjestenine kako biste postigli
»Mogucnost pamcenja 9 najvecu mogucu fleksibilnost ili s obje Sustav podizanja koara s 3
vremena kuhanja preko strane kako biste osigurali podizanje do nosaca za liniju 900XP
digitalne kontrole. 6 malih ko3ara (4 male ko3are za liniju

700XP). 23



Nagibna
tava

Idealna za:

Kuhinju
visoke
produktivnosti

Ekskluzivno rjesenje za mokru ili suhu pripremu jela u velikim koli¢inama.

Kljun zaizlijevanje olak3ava rukovanje
uredajem.

Ruéno podizanje uz preciznu kontrolu

24

Sigurnost i higijena

Plinski (900XP) ili elektri¢ni infracrveni (200XP/700XP)
sustav grijanja pri¢vricen je za dno korita i pomice
se skupa s koritom kada se ono naginje za najvecu
mogucu sigurnost rukovatelja i higijenu.

PTermostatski kontrolirana temperatura u rasponu
izmedu 120 °C do 300 °C kombinira se s regulatorom
energije za brzo zagrijavanje tekudina.

»Pojacani poklopac uravnotezen je i opremljen
ruckom od nehrdaju¢ega Celika kako bi pomicanje
bilo jednostavno i ergonomsko. Kada je zatvoren,
kiper se moze koristiti i kao radna povrsina.

Ruéni sustav podizanja

Rucni sustav podizanja pruza Vam preciznu kontrolu
i jednostavnost prilikom podizanja, a zahvaljujudi
posebno osmidljenu kljunu za izlijevanje izbjegava
se prolijevanje (dostupni su i modeli s automatskim
podizanjem).



Visenamjensko ==
kuhalo

4 uredaja v jednom! MozZete ga koristiti kao Zarnu plocu, nagibnu
tavu, kotao ili toplu kupku, Sto ga &ini neizbjeZnim uredajem za kuhinje
U kojima je maksimalna fleksibilnost neophodna.

Ujednacéeno kuhanje

Korito zapremnine 11ili 22 | od nehrdajuc¢ega celika
304 AlSI koje ima dno debljine 15 mm (donji sloj
debljine 12 mm od mekoga Celika povezanje s
gornjim slojem debljine 3 mm od nehrdajuc¢ega
Celika 316 AlSI koji je otporan na koroziju) jamci
ujednaceno kuhanje u cijelome koritu.

=
Jednostavno cisc¢enje Wet cooking or shallow frying

Zaobljeni kutoviirubovi za jednostavno Ciscenje.

Sve je pod kontrolom

»Termostatski kontrolirana temperatura u rasponu =
izmedu 100 °Ci 250 °C za precizno kuhanje osjetljivih Izn I m nq
namirnica.

prilagodijivost
»Zahvaljujudi velikoj rupi za odvod tekuca se hrana

moze brzo isprazniti izravno u gastroposudu. Moze se koristiti za suhu pripremu (kao Zarna
ploc¢a), mokro kuhanje (za umake, juhe,
kuhanje itd.) ili sporo pecenje (kao tava).

* Uklju€eni dodaci:
Cep, strugac za glatku plocu i odvodna cijev za
prikupljanje hrane.
25






Plinska konvek- =

uslugu

cijska pecnica

Plinska konvekcijska pecnica (Sirine 800 mm) jedinstven je i
fleksibilan dodatak modularnoj kuhinjskoj liniji 900XP.

[
- —|

Veca produktivhost

Povecaijte svoju produktivnost pripremom jela na
dvije razine, GN 2/1, te povecaijte koli¢inu obavljena
kulinarskoga posla.

Veda fleksibilnost

Veca fleksibilnost zahvaljuju¢i mogucnosti
upotrebe pecnice kao statiCke pecnice kada se
iskljuci ventilator, uslijed ¢ega se proizvode idealni
uvjeti za najbolje rezultate za sve nacine pripreme.

Tehnicki uvid
»Unutradnja komora za kuhanje izradena od crnoga
emajliranog €elika za povecanje uc€inkovitosti kuhanja.

»Radna temperatura u rasponu od 120 °C do 280 °C.

» Piezo paljenje za jednostavno rukovanje.

Krace
vrijeme
pripreme

U usporedbi s tradicionalnom statickom
pecnicom

vrijeme pripreme znatno je krace

(do 50 %).

Kuhanje na 2 razine, GN 2/1.

Samostojeca jedinica koja se nalaziispod:
- 4 plamenika
- Zarne ploce koja ima glatku ili rebrastu povrsinu
- pune plinske ploce
- pune plinske ploce koja ima 2 plamenika.

27



Potpuna kontrola :
nadohvat ruke

usluge

Kuhinju
visoke
produktivnosti

ICY Puna snaga kuhanja na postolju Ref-freezer.
Jedinstveni proizvod na trzistu.

Rostilj PowerGrill**800 mm na
postolju Ref-freezer 1200 mm

Sadrzi 2 ladice
GN 2/1, dubine 150 mm

28

Postolje Ref-freezer. Snagaq,
produktivnost i fleksibilnost: sve
U jednome uredaju.

Snaga

Postignite najvec¢u mogucu snagu uz rostilj PowerGrill** ili Zarnu
plo¢u? postavljenu na inovativno postolje Ref-freezer.

Jednostavno odlucite koja jela Zelite pripremiti i namjestite postolje
da radi kao hladnjak ili zamrziva¢ ovisno o Vasim potrebama.

Jednostavno namjestite radnu temperaturu u rasponu od -22 °C do +8 °C.

Produktivnost

Povecava produktivhost i ubrzava tijek radnih procesa eliminirajuci
vrijeme koje je potrebno da bi namirnice iz hladnjaka ili zamrzivaca
postale spremne za koristenje.

Fleksibilnost

Mnogi se uredaiji iz linije 900XP mogu postaviti na ovo postolje
Sirine 1200 mm. Postolje se usto moze postaviti na kotacice radi
dodatne fleksibilnosti.

Povezivost/connectivity za pristup spojenim uredagjima u stvarnome vremenu

Plin R290 smanjuje utjecaj na okolis i ima manje
agresivan ucinak na komponente hladnjaka od

starijeg tradicionalnog plina.

NitroChrome?® Zarna ploca"? Rostilj PowerGrill"* na
na postolju Ref-freezer postolju Ref-freezer 1200 mm
1200 mm



XP: najveca fleksibilnost
| prilagodljivost svakome
kuhinjskom prostoru




Cak se i
hajzahtjevnija
mjesta
jednostavno




Savrseno cCisc¢enje

Pravokutni laserski rezani
bocni rubovi za savrieno
prijanjanje jedinica.

rubove.

Polirana krom
zarna ploca sa
koritom u jednom
komadu uz
glatke zaobljenje

Resetke koje

se mogu
jednostavno
ukloniti mogu se
prati u perilici
posuda.

Samo-obirni sustav
pomaze ukloniti Skrob
i ostatke hrane pa je
zamjena vode rjede
potrebna.

Korito u obliku slova
V koje ima laserski
rezane rubove kako bi
se iskorijenila mjesta
necistoca i postigla
bolja higijena.

Indikatorom protoka
vode koji dolazi uz
pipu za vodu mjeri

se i prikazuje koli¢ina
vode koja se dodaje u
posudu za kuhanje.

PreSano korito
koje ima zaobljene

kutove i veliku rupu
za odvod za brzo
uklanjanje tekucina.

Glatke povrsine
bez grubih prijelaza
i preSane zaobljene
radne povrsine za
brzo i jednostavno
Ciscenje.

Vodonepropusni
regulatori za najvecu
mogucu zastitu
tijekom c&iscenja.

Vanjske ploce
izradene su od
nehrdajucega
Celika uz obradu
Scotch-Brite.

Jednostavan pristup
glavnim komponentama

s prednje strane za
potrebe rutinskoga
odrzavanja.

radna povrsina
preSana iz
jednog dijela za
lak3e ciscenje.

3l
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Power Grill"?

Smanijite vrijeme pripreme, ustedite energiju i
koristite razli¢ite nacine pripreme uz znacajku
L~Kontrola energije” na elektricnome rostilju
PowerGrill"P.

Kada se rostilj ne koristi, energija moze biti
svedena na najmanju mogucu razinu, nakon
¢ega se potrebna temperatura moze posticiu
rekordnome vremenu. Zahvaljujuci optimalnim
odbojnicima topline moguce je postici njeznu
pripremu hrane (uz u¢inak pare) ili iznimno
intenzivan ucinak pripreme na jakome rostilju.
Patentirano (EP3127458B1 sli¢no)

Indukcija

Visoka ucinkovitost ovoga sustava grijanja uz
funkciju automatskoga prepoznavanja posude
(zahvaljujuci kojoj se plo¢a zagrijava samo u
dodiru s posudom) drasti¢no smanjuje potro3nju
energije, kao i raspriivanje topline po

radnome prostoru.



Kuhala tjestenine koja dolaze vz znaéajku
Kontrola energije i uredaj za ustedu energije

Plinska kuhala tjestenine iz linije XP jedini su uredaqji te
vrste koji uklju€uju znacajku za potpunu Kontrolu energije,
koja Vam dopusta da precizno namjestite razinu snage i
jacinu kuhanja kako biste mogli koristiti i nize temperature
te ustediti energiju smanjivanjem potrodnje plina kada se
uredaj ne koristi.

Uredaj za ustedu energije (opcionalni dodatak) Stedi
energiju i povecava produktivnost jer se korito dopunjava
prethodno zagrijanom vodom (koja se zagrijava pomocu
topline sadrzane u vodi koja se odvodi iz uredaja) pa

se kuhanje ne prekida, a Vi dobivate najbolje rezultate
kuhanja. Dodatna energija nije potrebna.

Tehnologija ,cvjetajué¢ega
plamena” Flower Flame

Ekskluzivni sustav zahvaljujudi kojemu se
plamen moze precizno prilagodavati kako bi
odgovarao posudama bilo kojega promjera.
Toplina se koncentrira samo na dno posude,
¢ime se izbjegava raspriivanje topline po
radnome okruzju.

Kromirana zarna plo¢a

Zahvaljujuci kromiranoj povrsini koja omogucuje
pecenje na dodirtoplina se manje raspriuje

pa je radno okruzje ugodnije. Sva se energija
koncentrira na povrsini pa je potrebno manje
vremena da biste postigli Zeljenu temperaturu.

Friteze

Zahvaljujuci koritu u obliku slova V koje produljuje
vijek trajanja VaSega ulja ostvaruju se znacajne
uStede jer se ulje treba rjede mijenjati. Usto riede
zamjene ulja znace da se iskoridteno ulje rijede
odlazZe, stoga cete ustedjeti novac koji biste inace
potrosili na troskove odlaganja. Dodatne ustede
ostvaruju se i zahvaljujuc¢i naprednu sustavu

filtriranja u kojem se koristi papirnati filter. 39



Tehni¢ke informacije

Plinski plamenici

- Radna povrsina pre$ana iz jednog dijela
od nehrdajuéeg celika (debljina 2 mm
za liniju 900XP - debljina 1,5 mm za liniju
700XP) sa zaobljenim kutovima
- Vanjske plo¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite
- Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savrieno prijanjanje jedinica
- Nosaci za posude od emajliranom
lijevanog Zeljeza (standard)
- Nosaci za posude od nehrdajuc¢ega
Celika (opcionalno)
« Visoko ucinkoviti plamenici s tehnologijom
»Cvjetajucega plamena” Flower Flame
- Plamenici s uredajem protiv zatajenja
plamena
- Zasticeni pilot plamen
Znacajke pecnice
- Uvucena dvostruko oblozna izolirana
vrata s preSanom unutarnjom plo¢om za
Cvrsto zatvaranje i bolju higijenu
- Unutradnjost pec¢nice od nehrdajucega
Celika s rebrastom osnovnom ploc¢om
(lijevano Zeljezo debljine 5 mm za liniju
Q00XP i crni emaijlirani ¢elik debljine 2 mm
za liniju 700XP)
- Unutradnjost pecnice s 3 razine za posude
GN 2/1
- Plinska pecnica s visoko ucinkovitim
cjevastim plamenikom od nehrdajuceg
Celika za optimizirano paljenje, uredaj
protiv zatajenja plamena i piezo paljenje
smjesteni su ispod osnovne ploce.
Podesivi termostat:
- 900XP od 120 °C do 280 °C
- 700XP od 110 °C do 270 °C
- Elektriéna pecnica s posebnim
termostatima za gornje i donje grijace
elemente
Podesivi termostat:
Po - 900XP od 110 °C do 285 °C
- 700XP od 140 °C do 300 °C
Znacajke plinske konvekcijske pecnice
- Dvostruko oblozna izolirana vrata s
brtvom za &vrsto zatvaranje
+ Emajlirana unutradnjost pecnice s
nosacima za posude od nehrdajuceg
Celika
- Unutradnjost pec¢nice s 2 razine za
upotrebu 2 posude GN 2/1 istovremeno
- Cjevasti plamenik od nehrdajuceg celika
za optimizirano paljenje, uredaj protiv
zatajenja plamena i piezo paljenje nalaze
se ispod osnovne ploce
Podesivi termostat od 120 °C do 180 °C

Ponuda linije 900XP

+ 2, 4, 6,ili 8 plamenika

- plamenici snage 6 i 10 kW

- gornji modeli

- na plinskoj statickoj ili konvekcijskoj
pecnici

- na velikoj plinskoj pe¢nici, 1200 mm

- na elektri¢noj statickoj pecnici

- $irine 400, 800, 1200, 1600 mm

Ponuda linije 700XP

- 2, 4, ili 6 plamenika

- plamenici snage 5,5 kW

+ gornji modeli

- na plinskoj stati¢koj pec¢nici

- na elektricnoj stati¢koj pecnici

- Sirine 400, 800, 1200 mm
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Pune plinske ploce

- Radna povriina preSana iz jednog dijela

od nehrdajuceg Celika (debljina 2 mm
za liniju 900XP - debljina 1,5 mm za liniju
700XP) sa zaobljenim kutovima

- Vanjske plo¢e od nehrdajucega Celika uz
obradu Scotch-Brite

« Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savrseno prijanjanje jedinica

- Otporna povrsina za kuhanje od
lijevanoga Zeljeza

- Povriina za kuhanje s diferenciranim
temperaturnim zonama, maksimalna
temperatura od 500 °C v sredistu
postupno se smanjuje do 200 °C na
rubovima

- Jedan sredi$nji plamenik s optimiziranim
izgaranjem i uredajem protiv zatajenja
plamena

Piezo paljenje

- Zasticeni pilot plamen

Znacajke pecnice

- Uvucena dvostruko oblozna izolirana
vrata s preSanom unutarnjom plo¢om za
Cvrsto zatvaranje i bolju higijenu

« Unutradnjost pec¢nice od nehrdaju¢ega
Celika s rebrastom osnovnom plo¢om
(ljevano zeljezo debljine 5 mm za liniju
900XP i crni emajlirani Celik debljine 2 mm
za liniju 700XP)

- Unutradnjost pecnice s 3 razine za
posude GN 2/1

- Plinska pecnica s visoko ucinkovitim
cjevastim plamenikom od nehrdajuceg
Celika za optimizirano paljenje, uredaj
protiv zatajenja plamena i piezo paljenje
smjesteni su ispod osnovne ploce.
Podesivi termostat:

- 900XP od 120 °C do 280 °C
- 700XP od 110 °C do 270 °C

Znacajke plinske konvekcijske pecnice

- Dvostruko oblozna izolirana vrata s
brtvom za &vrsto zatvaranje

- Emajlirana unutradnjost pecnice s
nosacima za posude od nehrdajuceg
Celika

- Unutradnjost pecnice s 2 razine za
upotrebu 2 posude GN 2/1 istovremeno

- Cjevasti plamenik od nehrdajuceg celika
za optimizirano paljenje, uredaj protiv
zatajenja plamena i piezo paljenje
nalaze se ispod osnovne ploce

Podesivi termostat od 120 °C do 180 °C

Ponuda linije 900XP

- gornji model, $irine, 800 mm

- puna ploc¢a s 2 plamenika, Sirine 800 i
1200 mm

- na plinskoj stati¢koj ili konvekcijskoj
pecnici

Ponuda linije 700XP

- gornji model, $irine, 800 mm

- na plinskoj statickoj pecnici

- puna ploca s 2 plamenikg, Sirine 800 mm

- puna ploc¢a s 2 plamenika, Sirine 1200 mm

« 2 plamenika, puna ploca, 2 plamenika,
Sirine 1200 mm

Plinske plo¢e za kuhanje

- Radna povriina pre$ana iz jednog dijela
od nehrdajuceg celika debljine 2 mm sa
zaobljenim kutovima

- Vanjske ploc¢e od nehrdajucega Celika uz
obradu Scotch-Brite

« Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savrieno prijanjanje jedinica

- Glatka plo¢a od ¢&elika

+ Plamenici od nehrdaju¢ega Celika sa
samostabiliziraju¢im plamenom. Svaki
plamenik ima 2 grane s 4 linije plamena.

Piezo paljenje

« Zasticeni pilot plamen

Ponuda linije 900XP
- gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm
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Elektriéni Stednjaci

- Radna povrsina preana iz jednog dijela
od nehrdajuceg Celika (debljina 2 mm
za liniju 900XP - debljina 1,5 mm za liniju
700XP) sa zaobljenim kutovima

- Vanjske ploc¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite

+ Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savrseno prijanjanje jedinica

Plo¢e zagrijavanja od lijevanoga Zeljeza

sa sigurnosnim termostatom, hermeticki

pri¢vric¢ena za radnu povrsinu

- Zasebno upravljanje plo¢ama
zagrijavanja (svaka snage 4 kW za liniju
900XP - svaka snage 2,6 kW za liniju
700XP) s regulacijom koraka

Znacajke pecnice

- Uvu€ena dvostruko oblozna izolirana
vrata s preSanom unutarnjom plo¢om za
¢vrsto zatvaranje i bolju higijenu

- Unutradnjost pecnice od nehrdaju¢ega
Celika s rebrastom osnovnom plo¢om
(lijevano Zeljezo debljine 5 mm za liniju
Q00XP i crni emajlirani Celik debljine 2 mm
za liniju 700XP)

- Unutradnjost pecnice s 3 razine za
posude GN 2/1

- Elektricna pecnica s posebnim
termostatima za gornje i donje grijace
elemente
Podesivi termostat:

- 900XP od 110 °C do 285 °C
- 700XP od 140 °C do 300 °C

Ponuda linije 900XP

- 2ili 4 kvadratne ploce

- gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm

- na elektri¢noj statickoj pecnici

Ponuda linije 700XP

+ 2, 4 ili 6 okruglih ploca

- 4 kvadratne ploce

- gornji modeli, Sirine 400, 800 i 1200 mm
- na elektri¢noj statickoj pecnici
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Elektriéne plo¢e za kuhanje

« Radna povrsina pre$ana iz jednog dijela
od nehrdajuceg Celika (debljina 2 mm
za liniju 900XP - debljina 1,5 mm za liniju
700XP) sa zaobljenim kutovima

- Vanjske plo¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite

- Boc¢ne ploce i straznja plo¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost

« Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savrseno prijanjanje jedinica

- Glatka plo¢a od ¢elika (16Mo3)

- Zone kojima se zasebno upravlja s
regulacijom koraka

Ponuda linije 900XP
- gornji model, Sirine 400 i 800 mm

Ponuda linije 700XP
- gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm

Indukcijske ploc¢e

- Radna povrdina predana iz jednog dijela
od nehrdajuceg Celika (debljina 2 mm
za liniju 900XP - debljina 1,5 mm za liniju
700XP) sa zaobljenim kutovima

- Vanjske ploc¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite

- Bocne ploce i straznja plo¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost

- Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savr§eno prijanjanje jedinica

- Visok ucinak, velika izdrzljivost, povrsina
za kuhanje od staklokeramike Ceran®
debljine 6 mm

Neovisno upravljanje indukcijskim zonama:

- 5 kW (promjera 230 mm za 700XP -
280 mm za 900XP)

- 3,5 kW (promjera 230 mm za 700XP)
sa sigurnosnim uredajem protiv
pregrijavanja

- Kontrolni panel s 9 razina snage i
signalnom lampicom za rad zone

Indukcijska wok-povrsina

- Visok ucinak, velika izdrzljivost, utor za
wok od staklokeramike Ceran® debljine
6 mm

- Jedna indukcijska zona sa sigurnosnim
uredajem protiv pregrijavanja

- Kontrolni panel s 9 razina snage i
signalnom lampicom za rad

Vodoravna indukcijska plo¢a ,Spicy” iz

linije 700XP

- Dvije indukcijske zone kojima se upravlja
zasebno, 5 kW (promjera 230 mm),
svaka sa sigurnosnim uredajem protiv
pregrijavanja

- 6 x GN 1/9 gastroposuda za zacine
s poklopcima

Ponuda linije 900XP
- gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm
Ponuda linije 700XP
- gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm
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Infracrvene ploce

« Radna povriina pre$ana iz jednog dijela
od nehrdajuceg celika (debljina 2 mm
za liniju 900XP - debljina 1,5 mm za liniju
700XP) sa zaobljenim kutovima

- Vanjske plo¢e od nehrdajucega Celika uz
obradu Scotch-Brite

- Bo¢ne ploce i straznja plo¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost

« Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savreno prijanjanje jedinica

- Visok ucinak, velika izdrZljivost, povrsina
za kuhanje od staklokeramike Ceran®
debljine 6 mm

- Infracrvene zone kojima se upravlja
zasebno

- 900XP promjera 300 mm snage 3,4
kW

- 700XP promjera 230 mm snage 2,2
kW

« Koncentri¢ni zra¢edi elementi omogucuju
izbor grijane povrsine u skladu s
veli¢inom posude

- Svjetlo za upozorenje za toplinu koja
je zaostala na povrsini za sigurnost
rukovatelja

Znacajke pecnice

« Uvu€ena dvostruko oblozna izolirana
vrata s preSanom unutarnjom plo¢om za
¢vrsto zatvaranje i bolju higijenu

- Unutradnjost pecnice od nehrdajucega
Celika s rebrastom osnovnom plo¢om
(lijevano zeljezo debljine 5 mm za liniju
900XP i crni emaijlirani Celik debljine 2 mm
za liniju 700XP)

+ Unutradnjost pecnice s 3 razine za
posude GN 2/1

- Elektri¢na pecnica s posebnim
termostatima za gornje i donje grijace
elemente.

Podesivi termostat:
- 900XP od 110 °C do 285 °C
- 700XP od 140 °C do 300 °C

Ponuda linije 900XP

- gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm
Ponuda linije 700XP

- gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm
- na elektri¢noj statickoj pecnici
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Zarne ploc¢e

- Radna povriina predana iz jednog dijela od
nehrdajuceg Celika (debljina 2 mm za liniju
900XP - debljina 1,5 mm za liniju 700XP) sa
zaobljenim rubovima

- Vanjske plo¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite

- Bocne ploce i straznja plo¢a od jednog dijela
za trajnost i maksimalnu stabilnost

- Pravokutni laserski rezani bo&ni rubovi za
savrieno prianjanje jedinica

- Plo¢a za kuhanje (debljine 20 mm za HP
900XP, debljine 15 mm za 900XP i debljine
12 mm a 700XP) za ravnomjernu distribuciju
temperature

- Velika rupa za odvod s ladicom za prikupljanje
masti

- Velika ladica za prikupljanje masti (dodatna
oprema)

- Termostatska kontrola, sigurnosni termostat

Kromirane Zarne ploée (polirane)

- Polirani krom, zrcalna povr$ina za
nenadmasno lako cis¢enje tijekom upotrebe
- Bez prijenosa okusa

Kromirane Zarne ploée (brusene)

- Gruba povrsing, bruseni krom, visoka otpornost
na ogrebotine

- Lako ¢is¢enje na kraju dana

Plinski modeli (polirani/bruseni krom)

- Plamenici od nehrdaju¢ega Celika za
optimiziramo paljenje, uredaj protiv zatajenja
plamena te zasticeni pilot plamen i piezo
paljenje

- raspon temperature od 90 °C do 270 °C
(900XP)

- raspon temperature od 100 °C do 280 °C
(700XP)

Elektriéni modeli (polirani/bru$eni krom)

- Incoloy oblozeni grijac¢i elementi (900XP),
infracrveni grijaci elementi (700XP) koji se
nalaze ispod ploce za kuhanje

- raspon temperature od 120 °C do 280 °C

Zarne ploée HP
- Posebno velika povrdina za pripremu
600 x 1200 mm
- NitroChrome3 povrsina visokootporna na
ogrebotine Patentirano (EP3117746B1 i
povezane proizvodne linije)
- Povrsina debljine 20 mm za visoku toplinsku
inerciju
+ Plamenici od nehrdaju¢ega €elika za
optimiziramo paljenje, uredaj protiv zatajenja
plamena te zasdticeni pilot plamen i piezo
paljenje (plinski modeli)
- raspon temperature od 90 °C do 270 °C
(33 kW)
- Infracrveni grijaci elementi (elektri¢ni modeli)
- raspon temperature od 120 °C do 280 °C
(20 kW)

Ponuda linije 900XP

- plinsko ili elektri¢no grijanje

- glatka, rebrasta ili mjeSovita povrdina

- nagnuta ili vodoravna povrsina

- gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm

- gornja inacica HP, plinska/elektri¢na,
kromirana povrsina sa zastitom protiv grebanja
(glatka ili mje3ovita), 1200 mm

Ponuda linije 700XP

- plinsko ili elektri¢no grijanje

- glatka, rebrasta ili mjeSovita povrsina

- nagnuta ili vodoravna povrdina

- gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm
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Rostilji

« Radna povriina pre$ana iz jednog dijela od

nehrdajuceg Celika (debljina 2 mm za liniju 900XP
- debljina 1,5 mm za liniju 700XP) sa zaobljenim
kutovima

- Vanjske plo¢e od nehrdajuc¢ega Celika uz obradu

Scotch-Brite

- Bo¢ne ploce i straznja ploc¢a od jednog dijela za

trajnost i maksimalnu stabilnost

- Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za

savrieno prijanjanje jedinica

- Uklonjiva zastita od prskanja s tri strane

od nehrdajucega Celika

- Samostojeci modeli - dvostrane resetke od
lijevanog zZeljeza - lagano nagnute za pripremu
mesa i horizontalne za ribu i povrée

- Gornji plinski modeli - reSetke od lijevanoga
Zeljeza

- Gornji elektri¢ni modeli - reSetke od nehrdajuc¢ega
Celika

- Strugac za redetku uklju€en je kao standardni
dodatak

Plinski modeli

+ Plamenici od nehrdaju¢ega cCelika s uredajem
protiv zatajenja plamena i s podlo3cima za
otklanjanje pomocu kojih se sprieCava zalepljenje

Elektri¢ni modeli

- Incoloy oblozZeni grijaci elementi
mogu se nagnuti s prednje strane

- Svjetlosni indikator koji pokazuje kada je uredaj

uklju€¢en

- Elektronska kontrola snage za
preciznu regulaciju

Plinski rostilj vulkanskim kamenom iz linije 700XP

« Vulkanski kamen koji hrani pridaje okus kao da je
pecena na ugljenu

+ Plamenici od nehrdaju¢ega Celika s uredajem
protiv zatajenja plamena i s podloScima za
otklanjanje pomocu kojih se sprieCava zacepljenje

Plinski rostilji PowerGrill HP

- Visoko ucinkovit sustav zraceceg grijanja
Patentirano (US9591947B2 i sli¢no)

- Plamenici od nehrdajuc¢eg Celika za optimizirano
paljenje, uredaj protiv zatajenja plamena, zasticeni
pilot plamen i piezo paljenje

- Maksimalna temperatura na povrsini za pecenje
330 °C

- Vrlo izdrZljive reSetke od lijevanoga Zeljeza koje se
mogu ukloniti

- Duboke ladice za prikupljanje masti,
jedna po plameniku

Elektri¢ni rostilji PowerGrill HP

- Grijaci elementi mogu se nagnuti 90 ° za
jednostavno cisc¢enje

- Uklonjive reSetke u obliku slova U od ¢elika
debljine 2 mm za brzo zagrijavanje povrsine za
pecenje
Patentirano (EP3127458B1 i sli¢no)

- Fiksirano korito s odvodom za prikupljanje
preostalih sokova od pecenja i masti

- LED-svjetlo koje Vas upozorava kada je korito
prazno

- Slavina za vodu kojom se upravlja pomocu rucice

- Maksimalna temperatura na povrsini za pecenje
400 °C

- Uklonjivi odbojnici topline od nehrdajucega ¢elika
zahvaljujuci kojima se oporavlja toplina i skracuje
vrijeme pecenja

- gornji modeli, plinski
Sirine 400 i 800 mm

« gornji modeli, elektri¢ni
Sirine 400, 8001200 mm



Grija¢ przene hrane

« Radna povriina pre$ana iz jednog dijela
od nehrdajuceg celika (debljina 2 mm
za liniju 900XP - debljina 1,5 mm za liniju
700XP) sa zaobljenim kutovima

- Vanjske plo¢e od nehrdajuc¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite

- Bo¢ne ploce i straznja plo¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost

« Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savreno prijanjanje jedinica

- Perforirano lazno dno za odvod viska
ulja u korito

- Infracrvena svijetiljika za grijanje koja se
nalazi sa straznje strane jedinice

- Prekida¢ za uklju¢ivanje/isklju¢ivanje

« Prikladno za posude GN 1/1, maksimalne
visine 150 mm

Ponuda linije 900XP
- gornji model, Sirine 400 mm
Ponuda linije 700XP
- gornji model, Sirine 400 mm
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Friteze

« Radna povrdina presana iz jednog dijela od
nehrdajuéeg Celika (debljina 2 mm za liniju
900XP - debljina 1,5 mm za liniju 700XP) sa
zaobljenim kutovima

- Vanjske plo¢e od nehrdajucega Celika uz
obradu Scotch-Brite

- Boc¢ne ploce i straznja plo¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost

« Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savrseno prijanjanje jedinica

- Cijev za odvod ulja

- Termostatska kontrola temperature za
sigurnosnim termostatom za zastitu od
pregrijavanja

Rasponi temperature

- do 18 |, plinska/elektricna - od 105 °C do 185
°C

+ 231, plinska - od 120 °C do 190 °C

- 231, elektri¢na - od 110 °C do 185 °C

Plinski modeli

- Korito u obliku slova V s vanjskim visoko
ucinkovitim plamenicima od nehrdajuceg
Celika za optimizirano paljenje, uredaj protiv
zatajenja plamena, zasticeni pilot plamen i
piezo paljenje

Elektriéni modeli

« Korito u obliku slova V s vanjskim visoko
ucinkovitim infracrvenim grija¢im elementima

900XP - Friteza HP zapremnine 23 |

- elektronska kontrola temperature
przenja, zadano vrijeme przenja,
glavni prekida¢, postavljanje stvarne
temperature, spremanje programa
przenja

- Funkcija automatskog przenja
Patentirano (EP3125644B1 i povezane
prozvodne linije)

- crpka za ponovnu cirkulaciju ulja

- predvidena za napredni sustav filtriranja

- automatski sustav podizanja koSara

900XP - Friteza s plinskom cijevi

- Idealna za hranu koja sadrzi brasno

- Plinske cijevi u koritu stvaraju ,hladnu zonu”
u kojoj se skupljaju Cestice hrane

« Plamenici od nehrdajuc¢eg celika za
optimizirano paljenje, uredaj protiv zatajenja
plamena i zasti¢eni pilot plamen

Termostatska kontrola temperature u rasponu

od 110 °C do 190 °C

- Sigurnosni termostat za zastitu od
pregrijavanja

Piezo paljenje

Ponuda linije 900XP

- plinsko ili elektri¢no grijanje, unutarnji ili
vanjski grijaci

- jedno ili dva korita

<151,18 1,231

- irine 400 i 800 mm

- friteza s plinskom cijevi zapremnine 23 |,
Sirine 400 mm

- friteza zapremnine 110 | s koSarom na stalku
(1 ko3ara 3irine 1600 mm ili 2 ko3are Sirine
2400 mm)

Ponuda linije 700XP

< 2x51,71,121,141,151

- plinsko ili elektri¢no grijanje, unutarnji ili
vanjski grijaci

- jedno ili dva korita

- gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm
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Kuhala tjestenine

+ Radna povrdina pre$ana iz jednog dijela
od nehrdajuéeg celika (debljina 2 mm
za liniju 900XP - debljina 1,5 mm za liniju
700XP) sa zaobljenim kutovima

- Vanjske ploc¢e od nehrdajucega Celika uz
obradu Scotch-Brite

- Boc¢ne ploce i straznja plo¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost

« Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savrieno prijanjanje jedinica

- Korito za kuhanje od nehrdajucega
Celika 316L AlSI bez spojeva od
zavarivanja

« Sigurnosni uredaj sprjec¢ava rad bez
vode

- Samo-obirni sustav koji se stalno puni
vodom koja se regulira preko ru¢ne
slavine

« Veliki odvod s ru¢nim kugli¢nim ventilom
za brzo praznjenje korita

- Automatski sustav podizanja ko3ara
(opcionalno)

Plinski modeli

- Znacajka ,Kontrola energije” za preciznu
regulaciju snage

- Zasebno upravljanje plamenicima velike
snage (jedan za svako korito) koji se
nalaze ispod korita uz uredaj protiv
zatajenja plamena, pilot plamen i piezo
paljenje

- Elektri¢ni priklju€ak nije potreban

Elektriéni modeli

« Infracrveni sustav grijanja koji se nalazi
ispod korita

Automatsko kuhalo tjestenine HP iz linije

700XP

- 4 razli¢ita ciklusa kuhanja od
blagoga do najjacega

- automatsko podizanje kosara
koje se moze programirati (uredaj
moze zapamtiti 5 razli¢itih vremena
kuhanja za svaku ko3aru)

Ponuda linije 900XP

- 40 |, plinsko/elektri¢no, 1ili 2 korita, Sirine
400 i 800 mm

- 150 |, plinsko/elektricno/parno, Tili 2
korita, automatsko, Sirine 800 i 1600 mm

- 190 |, plinsko/elektricno/parno, 1 korito,
automatsko, Sirine 1200 mm

Ponuda linije 700XP

- Automatski model HP, 20 |, elektricno

24,5, plinsko/elektri¢no, Tili 2 korita,
Sirine 400 i 800 mm

37



Tehnicke informacije
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Tople kupke

- Radna povriina preSana iz jednog dijela

od nehrdajuceg Celika (debljina 2 mm
za liniju 900XP - debljina 1,5 mm za liniju
700XP) sa zaobljenim kutovima

- Vanjske ploc¢e od nehrdaju¢ega Celika uz

obradu Scotch-Brite

- Bo¢ne ploce i straznja plo¢a od jednog

dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost

- Pravokutni laserski rezani bo&ni rubovi za

savrdeno prijanjanje jedinica

- Korito od nehrdajucega Celika sa

zaobljenim kutovima i bez spojeva od
zavarivanja

- Prikladno za posude GN 1/1, maksimalne

visine 150 mm

- Radna temperatura od 30 °C do 90 °C
- Maksimalna razina vode oznacena na

boc&noj strani korita

- Ru&no punjenje vodom (slavina za vodu

moze se naruciti kao opcionalni dodatak)

- Slavina s prednje strane za odvod

Ponuda linije 900XP

plinsko ili elektri¢no grijanje
gornji modeli, Sirine 400 i 800 mm

Ponuda linije 700XP
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elektri¢no grijanje
gornji modeli, §irine 400 i 800 mm

Kotlovi

- Korito i dvostruko oblozni poklopac od
nehrdajucega celika
- Vanjske ploc¢e od nehrdaju¢ega ¢elika uz
obradu Scotch-Brite
+ PreSano korito i poklopac od nehrdajuc¢ega
Celika 316 AlSI
- Duboko korito sa zaobljenim kutovima i bez
spojeva od zavarivanja
- Sigurnosni ventil kojim se jam¢i radni pritisak
na modelima s neizravnim grijanjem
- Manometrom se kontrolira ispravan rad kotla
- Solenoidni ventil za dopunu toplom ili
hladnom vodom
« Vanjski ventil za ruéno ispustanje suvisnoga
zraka koji se nakupi u vanjskome omotacu
tijekom faze grijanja na modelima s
neizravnim grijanjem
+ Zahvaljujudi zatvorenome sustavu grijanja
izbjegava se rasipanje energije na modelima s
neizravnim grijanjem
- Odvodna cijev velike zapremnine za odvod
hrane
Plinski modeli
- Plamenici od nehrdajuceg Celika za
optimizirano paljenje, uredaj protiv
zatajenja plamena, uredaj za ograni¢avanje
temperature i zasticeni pilot plamen
Elektri¢ni modeli
- Grijaci elementi sa zna¢ajkom za kontrolu
energije, uredajem za ograni¢avanje
temperature i prekidacem pritiska
Izravno grijanje
- plamenici izravno zagrijavaju korito
- hrana moze doseci viSu temperaturu nego
kada je rije¢ o neizravnome grijanju
Neizravno grijanje
- koristi se zasi¢ena para stvorena u
dvostrukome vanjskom omotacu na
temperaturi 110 °C
- prekidac¢ pritiska
- dostupni su i modeli s automatskom
nadopunom vode u dvostrukome
vanjskom omotacu

Ponuda linije 900XP

- okruglo korito, 60 |, 100 |, 150 |, Sirine 800 mm

- pravokutno korito, 250 |, Sirine 1200 mm

- okruglo korito, 150 |, Sirine 800 mm s
poklopcem auto lave

- plinsko ili elektri¢no grijanje

- izravno ili neizravno grijanje

Ponuda linije 700XP

- okruglo korito, 60 |, Sirine 800 mm

- plinsko ili elektri¢no grijanje

- izravno ili neizravno grijanje
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Nagibne tave

- Korito sa zaobljenim kutovima bez
spojeva od zavarivanja i dvostruko
oblozni poklopac od nehrdaju¢ega
Celika

- Vanjske ploc¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite

- Boc¢ne ploce i straznja ploc¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost

- Povrsina za kuhanje od materijala
~Duomat” koji poboljSava toplinsku
stabilnost, sprieCava deformaciju
povrsine za kuhanje i otporniji je na
koroziju

+ Iznimno precizan ru€ni ili automatski
sustav podizanja

Plinski modeli

- Plamenici za optimizirano paljenje, uredaj
protiv zatajenja plamena i piezo paljenje
s elektronskom kontrolom plamena

- Plamenici ugradeni na bazu korita
pomicu se prilikom podizanja (900XP)

- Termostatska kontrola temperature

- 900XP od 120 °C do 300 °C
- 700XP od 90 °C do 290 °C

Elektri¢ni modeli

« Infracrveni grijaci elementi koji se nalaze
ispod povrsine za kuhanje

- Grijaci elementi ugradeni na bazu korita
pomicu se prilikom podizanja

- Termostatska kontrola temperature

- 900XP od 120 °C do 300 °C
- 700XP od 120 °C do 280 °C

Ponuda linije 900XP

- 80 |, Sirine 800 mm

- 100 |, Sirine 1000 mm

- plinsko ili elektri¢no grijanje

- ,Duomat” povrdina za kuhanje
- automatsko ili ruéno podizanje
Ponuda linije 700XP

- 60 |, Sirine 800 mm

- plinsko ili elektri¢no grijanje

- ,Duomat” povrsina za kuhanje
- ru¢no podizanje
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Visenamjenska kuhala

- Radna povrina preSana iz jednog dijela
od nehrdajuceg Celika (debljina 2 mm
za liniju 900XP - debljina 1,5 mm za liniju
700XP) sa zaobljenim kutovima

- Vanjske plo¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite

- Boc¢ne ploce i straznja plo¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost

- Pravokutni laserski rezani bo¢ni rubovi za
savrieno prijanjanje jedinica

- Korito od nehrdajucega cCelika sa
zaobljenim kutovima, pri¢vri¢eno
za radnu povrsinu bez spojeva od
zavarivanja

- Povriina za kuhanje od mjesavine
Celika (sloj nehrdajuéega Celika 316 AISI
debljine 3 mm spojen sa slojem Celika
debljine 12 mm)

Plinski modeli

- Plamenici opremljeni dvostrukom linijjom
plamena za ravnomjernu distribuciju
topline

- Termostatski plinski ventil. Piezo paljenje

- Temperatura u rasponu od 100 °C do
250 °C

Elektri¢ni modeli

- Incoloy oblozeni grija¢i elementi ispod
povrsine za kuhanje

- Termostatska kontrola i regulator energije
za precizno upravljanje kuhanjem i manje
fluktuacije energije oko postavljene
temperature

+ Raspon temperature

- 900XP od 100 °C do 300 °C
- 700XP od 100 °C do 250 °C

Ponuda linije 900XP

- 22 1, Sirine 800 mm

- plinsko ili elektricno grijanje
Ponuda linije 700XP

<11, 221

- $irine 400 i 800 mm

- plinsko ili elektri€no grijanje
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Hladena postolja / postolja
zamrzivaci

- Vanjske plo¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite

Postolje Ref-freezer

- Moze se koristiti kao hladnjak i kao
zamrziva&. Temperatura se moze
namjestiti u rasponu od -22 °C od +8 °C

- Digitalni termostat i zaslon

- Ugradena kompresorska jedinica

- 2 ladice za sigurnosnim usporiva¢ima
i perforiranom donjom ploc¢om, svaka
moze drzati do 40 kg

- Moze se postaviti na kotace

« Za temperaturu okruzja do 43 °C

- Dopusta konfiguraciju IcyHot

+ Rashladni medij R290

- Osmisljeno za povezivost/connectivity uz
dodatnu opremu

Hladena postolja i postolja zamrzivadi

- Raspon temperature:

- hladnjak od -2 °C do +10 °C
- zamrziva¢ od -15 °C do -20 °C

- Ugradena kompresorska jedinica

- Termostat, svjetlosni indikator za
odmrzavanje i prekida¢ za ukljuc¢ivanje/
iskljucivanje

« Velike ladice od nehrdaju¢ega Celika na
teleskopskim kanilicama protiv nagibanja
za spremnike GN 1/1

- Za temperaturu okruZja do 43 °C

+ Rashladni medij R290

Ponuda linije 900XP

- postolje Ref-freezer, 2 ladice, Sirine 1200
mm

- postolje s hladnjakom, 2 ladice, Sirine
1200 mm

Ponuda linije 700XP

« postolje s hladnjakom s dvama vratimaili
2/4 ladice, Sirine 1200 mm

- postolje s hladnjakom s trima vratimaili
3/6 ladice, Sirine 1600 mm

- postolje sa zamrziva¢em, 2 ladice, Sirine
1200 mm

__
£ =

— =

—

J U

Radne povrsine i postolja

Radne povrsine
- Vanjske plo¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite
- Bocne ploce i straznja plo¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost
- Sa zatvorenom prednjom stranom ili
ladicom
Sudoperi
- Vanjske plo¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite
- Bocne ploce i straznja plo¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost
- Korita kompatibilna s posudama GN
Pipa za vodu s broja¢em litara
- Vanjske plo¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite
- Bocne ploce i straznja plo¢a od jednog
dijela za trajnost i maksimalnu stabilnost
- Digitalni broja¢ litara za pracenje
punjenja vodom
Otvorena postolja
- Vanjske plo¢e od nehrdaju¢ega Celika uz
obradu Scotch-Brite
- Opcionalni dodaci:
- vrata s ru¢kama
- ladice
- setovi za grijanje
- kanilice za posude GN

Ponuda linije 900XP

- radne povrsine, Sirine 200, 400, 800 mm

- radne povrsine s ladicom, Sirine 200, 400,
800 mm

- sudoper, Sirine 400 mm

- pipa za vodu s brojacem litara, Sirine
200 mm

- otvorena postoljq, Sirine 400, 800, 1200
mm

- zatvoreno postolje ili postolje s ladicom
za boce, Sirine 200 mm

Ponuda linije 700XP

- radne povrsine, Sirine 200, 400, 800 mm

- radne povrsine s ladicom, Sirine 400, 800
mm

- sudoper, Sirine 400 mm

« pipa za vodu s broja¢em litara, Sirine
200 mm

- otvorena postolja, Sirine 400, 800, 1200
mm

- zatvoreno postolje ili postolje s ladicom
za boce, Sirine 200 mm
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Kuhinja postavljena
na cvrstoj bazi

¢ 60 EE OO B

Na nogicama

Standardno rjesenje, idealno kada je
potrebna fiksna instalacija uredaja Cija se
visina moze podesiti.

U ponudi kao standardna moguc¢nost za sve
samostojece uredaje i postolja.

9

Na kotaci¢ima

Kotacici zamjenjuju nogice te predstavljaju
fleksibilno rie3enje koje omogucava lakse
pomicanje uredaja.

Mogu se postaviti na sve samostojece uredaje i
postolja.*

Broj kotacica mozete smanijiti upotrebom
potpornih Sipki.

Konzola

Rijec je o estetskome i higijenskome rjeSenju
za koje se koristi potporni okvir. MozZe se
koristiti za postavljanje s jedne strane ili leda
na leda.

Prikladno za vecinu jedinica (samo gornje
jedinice za liniju 700XP).*

Sa soklom protiv udaranja

Pokriva nogice kako bi se prekrio prostor
izmedu uredagjaipoda.

Moze se primijeniti na samostojece uredaje i
postolja postavljena na nogice.

Na cementnoj osnovi

Rijec je o zatvorenome rjedenju koje se moze
postavitina cementnu osnovu - dostupna su
razli¢ita rjeSenja.*

Prikladno za sve vrste samostojecih jedinica.

*

§ U § U

Mosnha konstrukcija

Rijec je o higijenskome rjeSenju pomocu
kojega mozZete postaviti nekoliko gornjih
uredaja izmedu dvije samostojece jedinice.
Gornje jedinice - moraju se postaviti
izmedu dvije samostojece jedinice u nizu
duzZine do 1600 mm.*

Samostojece jedinice - mogu se postaviti u
nizu duzine do 2000 mm.*

*Molimo Vas da se za detaljnije informacije obratite svojemu lokalnome zastupniku tvrtke
Electrolux Professional ili da pogledate broSuru Dodataka za linije 700XP i 00XP.
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Priznanja
I certifikati

Rigorozna ispitivanja i dobiveni certifikati u skladu s najstrozim
standardima.
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* Za namjenske modele. Molimo vas da se za detaljnije informacije obratite svojemu lokalnom
prodajnom predstavniku Electrolux Professional.






Essentia

Nas tim stoji Vam na™
I‘CISpo|q ijU.
Bilo kada, bilo gdje

Essentia je srce nase vrhunske Korisni¢ke podrske te predano pruza usluge koje su Vam
potrebne da biste osigurali komparativhu prednost Pruza vam potrebnu potporu i brine
za Vase poslovne procese uz pouzdanu servisnu mrezu koja obuhvaca niz ekskluzivnih
usluga i inovativnih tehnoloskih rieSenja prilagodenih Vasim potrebama.

MozZete raCunati na vise od 2 200 ovlastenih servisnih partnera, 10 000 struénih tehni¢ara
U viSe od 149 zemalja i vise od 170 000 osiguranih rezervnih dijelova.

Servisna mrezaq,
uvijek na raspolaganju

Spremni smo Vam se posvetiti jedinstvenom
servisnom mrezom koja Vas posao Cini
jednostavnijim.

Ocuvaijte ucinkovitost
svoje opreme

Pravilno odrzavanje v skladu s Electrolux
Professional priru¢nicima i preporukama klju¢no je
za izbjegavanje neocekivanih problema.

Electrolux Professional odjel za Korisni¢ku podrsku
nudi viSe servisnih paketa prilagodenih razli¢itim
potrebama..

Za vise informacija kontaktirajte svojega Electrolux
Professional ovlastenoga servisnog partnera.

Servisni ugovori,
kojima mozZete vjerovati

Ovisno o svojim poslovnim potrebama mozete izabrati
jedan od fleksibilnih servisnih paketa prilagodenih
razliitim potrebama koji nude razne usluge odrzavanja i
potpore.




Excellence/ Izvrsnost nam je najvaznija u svemu Sta
4+ ¢inimo. Predvidjevsi potrebe nasih klijenata, nastoji postici
E Izvrsnost u odnosu sa nasim suradnicima, inovacijama,
rieenjima i uslugama. Zelimo posti¢i OnE, Onaj koji &ini
Excellence zivot nasih klijenata jednostavnijim, profitabilnijim i uistinu
odrzivim. svaki dan.

You
Pratite nas na u m n

www.electroluxprofessional.com/hr

Izvrsnost

uz brigu o okolisu

» Sve nase tvornice imaju certifikat ISO 14001.

» Sva su nasa rieSenja osmisljena za upotrebu uz
nisku potrosnju vode i deterdZenata te niske 3tetne
emisije.

» Posljednjih smo godina posuvremenili vise od
70 % znacajki svojih proizvoda uzimajudi u obzir
ekoloske potrebe svojih klijenata

» Nasa je tehnologija uskladena sa zakonodavstvom
RoHS i REACH, a vise od 95 % moze se reciklirati

» Stopostotnu kvalitetu svih nasih proizvoda ispitali \’
su stru¢njaci.

Tvrtka zadrzava pravo promjene specifikacija bez prethodne najave. Fotografije u ovome katalogu nisu ugovorne.



